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UVOD

Spracovanie misa je dolezitou sucastou potravinarskej vyroby aj domaceho spracovania
potravin. V rdmci domdacnosti sa na pripravu mletého mésa, klobés a inych misovych vyrobkov
vyuziva Sirokd Skéla zariadeni, ktoré ul'ahcuji pracu a zvySuji hygienicka uroven.
V stcasnosti existuju moderné elektrické zariadenia aj tradicné ru¢né mechanizmy, priCom vel'a
domadcnosti si stale vyraba vlastné, upravené alebo kombinované rieSenia podl'a individudlnych

potrieb.

Cielom tejto prace je:
a) Predstavit’ zakladné typy zariadeni pouzivanych na spracovanie mésa
b) Opisat’ ich konstrukciu, fungovanie a rozdelit’ ich podl’a sposobu vyuzitia
C) Zameriame sa na domace mlynceky a plni¢ky na méaso, ktoré st predmetom praktickej
Casti prace,
d) Vytvorime si prehl'ad o tom, ako funguju su¢asné komeréné rieSenia, z ktorych moézeme

vychadzat’ pri vlastnej vyrobe.



1 SUCASNE RIESENIA V OBLASTI SPRACOVANIA MASA

Spracovanie méisa pre potreby domécnosti aj mensej vyroby je dnes zabezpefené réznymi
strojmi, ktoré su navrhnuté tak, aby zvySovali efektivitu a bezpecnost’ prace. Na trhu mozno
najst’ rucné aj elektrické mlynceky na méso, rézne druhy plniciek na klobasy, mixéry, kutre

a Specialne nastavce ku kuchynskym robotom.

Moderné zariadenia sa vyrabaji z hygienickych materialov, najéastejSie z nehrdzavejucej ocele,
hlinika alebo tvrdenych plastov. Oproti star§im ruénym verziam ponukaju vyssi vykon,
rychlejSie spracovanie a jednoduchsiu udrzbu. Napriek tomu si vel'a domacnosti stale obl'ubuje

klasické ru¢né zariadenia pre ich jednoduchost’, spolahlivost’ a dlhu Zivotnost’.

1.1 Druhy zakladnych zariadeni — rozdelenie

Zariadenia na spracovanie misa moézeme rozdelit’ podl'a funkcie nasledovne:
a) Zariadenia na mletie misa
— mlynéeky na méso (rucné, elektrické, priemyselné)
b) Zariadenia na rezanie a sekanie
— kutre, sekacie stroje, multifunkéné kuchynské roboty s nozmi
C) Zariadenia na plnenie mésa do Criev
— plnicky na klobasy (ru¢né, hydraulické, elektrické)
d) Zariadenia na mieSanie misovej zmesi
— mieSacky mésa, mieSacie nadoby s mieSadlami
e) Zariadenia na tepelné spracovanie méasa

— udiare, varné kotly, parné hrnce (doplnkové zariadenia)

Pre domécu vyrobu naj€astejSie pouzivame mlyncek na méso a plnicku na méso/klobéasovac,

ked’ze su zadkladom pre pripravu mletého mésa a klobasovych vyrobkov.



1.2 Domace mlyn¢eky na méso

Domace mlynéeky na méso patria medzi zakladné kuchynské zariadenia pre spracovanie
surového aj tepelne upravené¢ho mésa. Princip fungovania sa od klasickych mechanizmov
takmer nezmenil — méso je pomocou zavitovky postvané k nozu, ktory ho jemne rozseka

a pretlaci cez sitko.

1.2.1 Ruéné mlynceky na miiso

Ruéné mlynceky su tradi¢né zariadenia, ktoré sa do domacnosti vyuzivaji uz desatrocia. St
vyrobené¢ najcCastejSie z liatiny alebo hlinika a upeviiuju sa k okraju stola pomocou skrutky
alebo svorky.

Vyhody: nizka cena, dlha Zivotnost, jednoducha konstrukcia.

Nevyhody: narocnejsia rucné praca, nizsia rychlost’ mletia.

Obr.1. Ru¢ny mlynéek na méso Obr.2. Ru¢ny mlyncek na miso
1.2.2 Elektrické mlynéeky na maso

Elektrick¢é mlync¢eky st modernejSie a umoziuji mletie vo vac¢Som objeme. Obsahuju
elektromotor, ktory pohdna zavitovku a Casto poskytuji moznost” vymeny roznych sitiek,
nastavcov.

Vyhody: vysoky vykon, rychlost’ spracovania, pohodIné pouZzivanie.

Nevyhody: vyssia cena, potreba elektriny, naro¢nejsia tidrzba.
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Obr.3. Elektricky mlynéek na méso Obr.4. Elektricky mlynéek na miso

1.2.3 Pridavné mlynceky (nastavce na kuchynské roboty)

Ide o nastavce, ktoré sa upevnia na kuchynské spotrebice (napr. kuchynsky robot).
Vyhody: Gispora miesta, jednoduchd montaZz, nizka hlu¢nost’.

Nevyhody: nizsi vykon, vhodnejsie skor na mensie davky.

Obr.5- Nadstavec na mletie misa k robotom Obr.6- Nadstavec na plnenie mésa k robotom



1.3 PlIni¢ky na méso
Plni¢ka na miso (klobasovac) je zariadenie uréené na naplianie misovych &riev mletou
misovou zmesou. To umoziuje vyrobu domécich klobas, jaternic, Spekaciek a inych produktov.
Plnicky sa delia na:

a) ruéné pakové,

b) rucné zavitové,

c) elektrické,

d) hydraulické (profesionalne).
Domace typy su najcastejSie zavitové alebo pakové. Pozostavaju z valcovej nadoby, piestu
a vystupnej trubice. Pri otac¢ani kl'ukou alebo stlacani paky sa méso vytlaca von a napusta sa
do Creva.
Vyhody: presné plnenie, dobra kontrola nad tlakom, jednoducha udrzba.

Nevyhody: pri lacnych modeloch m6ze dochadzat’ k netesnosti alebo mieSaniu vzduchu.

Obr.7 Zavitova plnicka



2 NAVRHOVANE RIESENIA A VYROBA ZARIADENI

2.1 Mlynéek na méso

Mlyncek na méso je kuchynské zariadenie ur¢ené na mletie misa na jemné alebo hrubsie kusky.
Pouziva sa najmai pri priprave mletého mésa do jedal, ako su fasirky, klobasy, hamburgery alebo
rozne plnky, pricom niektoré typy umoziuju spracovanie aj inych potravin, napriklad zeleniny
¢i peciva. Podla sposobu pohonu rozliSujeme rucné mlynceky, ktoré sa ovladaji manudlne,
elektrické mlynceky, ktoré pracuju rychlejSie a si vhodné na castejSie pouzivanie, a

kombinované mlynceky s vymennymi nadstavcami na rdzne druhy spracovania potravin.




2.1.1 Hlavné ¢asti

Ruény mlyncek na méso, pohanany elektromotorom, sa sklada z elektromotora znacky MEZ,
kabla so zastrckou na napétie 380 V, dreveného podkladu, na ktorom je upevneny motor spolu
s mlync¢ekom, samotného ru¢ného mlynceka a kolikovej spojky, ktord slizi na prenos
krautiaceho momentu z motora na mlyncéek. Stcast'ou st aj podlozky pod motor a mlynéek, ktoré

sluzia na nastavenie rovnakej vysky motora a mlynceka z dovodu spravneho zarovnania ich osi.

2.1.2 Elektromotor

Elektromotor bol vyrobeny firmami ZSE Praha a MEZ Mohelnice v Ceskoslovensku.

Ide o asynchrénny trojfazovy elektromotor s menovitym vykonom 0,75 kW. Motor je

uréeny na napajanie napitim 380 V pri zapojeni do hviezdy alebo 220 V pri zapojeni do
trojuholnika, priCom menovity prud dosahuje hodnotu 2,8 A pri napiti 380 Va4,9 A

pri napiti 220 V. Pracuje pri frekvencii 50 Hz a dosahuje otacky 685 otacok za minttu,

¢o z neho robi nizkoota€kovy motor, pravdepodobne s osem-pdlovym usporiadanim.
Ucinnik motora ma hodnotu 0,60. Krytie IP54 zabezpeduje ochranu proti prachu a striekajtce;
vode a trieda izolacie B zarucuje bezpecnu prevadzku pri beznom tepelnom zatazeni. Motor
je urceny na trvalu prevadzku v rezime S1. Konstrukéne ide o pétkové vyhotovenie IM 1001,
ktoré umoziuje horizontdlnu montdz. Elektromotor ma robustné liatinové telo s chladiacimi
rebrami, svorkovnicu umiestnentl na hornej ¢asti motora, mechanicky vypinac priamo na

motore a hriadel’ bez prevodovky, uréeny na priame pouZitie.

Obr.8-9 Elektromotor



2.1.3 Spojka poistna kolikova

Kolikova spojka slizi na prenos kratiaceho momentu medzi dvoma hriadel'mi a je

zlozené z dvoch samostatnych c¢asti a spojovacich kolikov. Spojka je vyrobena z

technického plastu Rochling Sustarin C (POM-C), ktory sa vyznacuje vysokou

pevnost'ou, dobrou obrobitel'nost'ou, nizkym trenim a odolnost’ou proti opotrebeniu,

vd’aka comu je vhodny na presné strojarske suciastky.

Vyroba spojky prebiehala postupne. Z vel'kého kusu materialu bol polotovar najskor
rozdeleny na pozadované dizky pomocou stolovej pasovej pily. Vonkajsi priemer oboch

Casti bol nasledne upraveny na ststruhu. Otvory pre hriadele boli vyhotovené

sustruzenim a vyvfrtané vrtdkom na sustruhu, pricom otvory pre koliky boli vyvitané

na stolovej vitacke.

Otvory pre koliky st vyhotovené na rovnaky priemer ako v prvej Casti, pricom koliky s v dru
hej Casti zapustené z vnatornej strany. Cela kolikova spojka je navrhnuta tak, aby zabezpecova
la presné

suosové spojenie oboch hriadel’'ov a spolahlivy prenos krutiaceho momentu, pri¢om pouzitie

materidlu Sustarin C prispieva k tichej prevadzke a dlhej Zivotnosti spojky.

Obr. 10 Material Obr. 11 Delenie materialu
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Obr. 12 Sustruzenie na poZzadovany priemer Obr. 13 Vyvrtavanie otvorov pre koliky

Obr. 14 Hotova kolikova spojka

2.2 Plni¢ka na méso

Plnicka na misové vyrobky slizi na plnenie misovej zmesi do Crievok pri vyrobe klobés a
inych mésovych vyrobkov. Zariadenie je zostavené z elektromotora s prevodovkou, ktoré
zabezpecuju pomaly a plynuly chod spolu s dostatocnym krtiacim momentom potrebnym na
rovnomerné plnenie.

Ruény mlynéek na méso je mechanicky napojeny na prevodovku s elektromotorom a sluzi ako
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vytlacaci mechanizmus. Na mlynéek sa pri plneni nasadzuje pridavok na plnenie Crievok,
pricom noz a rezna doska sa nepouzivaju. Mlyncek tak neplni funkciu mletia, ale zabezpecuje
plynulé vytla¢anie méisovej zmesi priamo do Crievok.

Celd zostava je upevnend na pevnom drevenom podklade, ktory zabezpecuje stabilitu
zariadenia pocCas prevadzky a umoznuje bezpecné uchytenie elektromotora, prevodovky aj

mlynceka.

2.2.1 Elektromotor s prevodovkou

Elektromotor je trojfazovy asynchronny motor od vyrobcu Siemens z Nemecka , uréeny na
trvalil prevadzku v rezime S1. Motor ma krytie IP55, vd’aka ¢omu je odolny proti prachu a
striekajticej vode. Chladenie je zabezpecené rebrovanym plaStom a vlastnym ventildtorom. Pri
frekvencii 50 Hz pracuje pri napati 230/400 V v zapojeni A/Y, méa vykon 0,37 kW, dosahuje
priblizne 1370 otacok za minutu a jeho uc¢innik je priblizne cos ¢ = 0,78. Pri frekvencii 60 Hz
je motor napajany napatim 460 V v zapojeni Y, ma vykon 0,43 kW a dosahuje priblizne 1670
otacok za minutu.

Sucastou zostavy je mechanické reduktorova kuzel'ova prevodovka, ktorej hlavnou tlohou je
znizenie vysokych otacok elektromotora na pomaly vystup. Pouzitim prevodovky sa dosahuju
vyrazne nizsie vystupné otacky a zaroven podstatne vyssi kratiaci moment. Prevodovka ma

masivne liatinové teleso, vd’aka ¢omu je vhodna na nepretrzita a zat'azent prevadzku.
9

Obr. 15 — 16 Elektromotor s prevodovkou

ZAVER
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V ramci ro¢nikovej prace som sa zameral na vyrobu podomacky vyrobeného mlynéeka na méso
a plnicky na mésové vyrobky. Hlavnym cielom bolo zjednodusit’ a zrychlit’ pracu s mésom pri
priprave mletého médsa a plneni Crievok, ¢im som chcel vytvorit’ praktické a efektivne rieSenie
vhodné pre domacu vyrobu.

Hlavné vyhody tohto rieSenia st:

« Uspora &asu a energie pri spracovani masa.

e Jednoduchéd manipulécia a bezpe¢né pouzivanie.

e Rovnomerné a presné plnenie ¢rievok, ktoré zvysuje kvalitu vysledného vyrobku.
Rozhodol som sa vyrobit’ tento mlyncek a plni¢ku prave preto, aby som zjednodusil tradicné
procesy pri spracovani mdsa a ziskal prakticka skasenost’ s navrhovanim a vyrobou
mechanickych zariadeni. Projekt mi umoznil spojit’ teoretické poznatky z oblasti mechaniky,
strojarstva a materialov s praktickym rieSenim konkrétneho problému.

Celkova realizacia projektu ukézala, Zze aj jednoduché, domacke zariadenia mozu vyrazne
ulah¢it’ pracu a zvysit efektivitu, pricom poskytuju dostatocnu kvalitu a bezpe¢nost’ pri

spracovani potravin.
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